Visita il sito: amarcordbarristorante.com

Tel: 071744709



ANTIPASTI
APPETIZER

Antipasto Amarcord (1;2;4;7;10;14)
Cold seafood appetizer

Carpaccio di salmone con citronette e cipolla agrodolce (1;3;4;7)
Salmon carpaccio with citronette and cramelized onion

Tentacoli di polipo alla griglia con crema di zucche, carote bbq,
arance scottate e olive taggiasche (2;4;14)

Grilled octopus tempting with pumpkin cream, bbq carrots, black olives and
oranges

Insalata di mare, verdurine croccanti, salsa al peperone (2;4;9;14)
Sea salad with crunchy vegetables and pepper sauce

Spiedini di tonno marinato al ponzu e katsobushi (2;4;6;11)
Tuna skewers marinated with ponzu, and katsobushi

Tartare di tonno con cipollina di tropea croccante (1;2;3;8)
Tuna tartare with crunchy tropea onion

Baccala mantecato con intingolo (1;4;7)
Creamed cod with sauce

Saute di vongole (1;2;3;4;7;9;14)
Sauteed clams

Tempura di gamberi, insalatina di coleslaw e salsa al peperone (2;4)
Shrimps tempura, coleslaw and pepper sauce

Gratinati misti di pesce (1;2;3;4;7;9;14)
Au gratin fish

Tartare di manzo con tuorlo fritto e crema di cacio e pepe (1;3;7)
Beef tartare with fried egg, and cheese and black pepper sauce

Tagliere di affettati misti con crostone (1;3;7)
Piadina slices and cold cuts platter
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PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Chitarrina alle vongole con bottarga e lime (1;3;13)
Chitarrine with clams, bottarga and lime

Spaghettoni artigianali alla carbonara di mare (1;2;3;13;14)
Spaghetti home made with seafood carbonara

Spaghetti Filotea con sugo di asparagi e cannocchie (1;4;14)
Filotea Spaghetti with asparagus and scallops

Tagliatelle al ragu (1;3;7;9)
Tagliatelle with home made ragu sauce

Strozzapreti con sugo di broccoli e triglia con pane aromatizzato
(1;4)
Strozzapreti with broccoli, mullet and spiced bread

Rigatone fresco con crema di peperone, guanciale e salsa di burrata
(157)
Rigatoni with pepper cream, guanciale and burrata sauce

Orecchiette con cime di rapa e stracchino (1;7)
Orecchiette with turnip tops and stracchino

Tortellini in brodo (1;3;7;9)
Tortellini in broth
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SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

Frittura di calamari e gamberi con verdurine (1;3;4;8;12;14)
Adriatic mixed fried fish

La grigliata di pesce dello chef con patate al forno (1;3;4;8;12;14)
Seafood grill with baked potatoes

Tagliata di tonno al sesamo con paccasassi e crema di burrata
(4;6;7;11)
Tuna slice, paccasassi and burrata cream

Trancio di salmone con verdure grigliate (4)
Salmon steak and grilled vegetables

Filetto di branzino e verdure grigliate (4)
Fillet of sea bass and grilled vegetables

Tagliata di entrecote, patate arrosto e carciofo alla romana (1)
Cut of sirloin with roasted potatoes and roman artichokes

Il nostro Hamburger con patate dippers (1;3;7;9;10)
Hamburger with dippers potatoes

Petto di pollo alla griglia su letto di puré e crema di funghi
(1;7)
Grilled chicken on a bed of mashed potatoes and mushroom cream

Polpette al sugo con pureé di patate (1;7)
Meatballs with mashed potatoes

Riso basmati con pollo a scelta tra pollo alle mandorle o pollo al
curry (1;6;7;8)
Basmati rice and chicken with almonds or curry chicken
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CONTORNI
SIDE DISHES

Patate al forno o fritte
Roasted potatoes or french fries

Verdura di stagione o grigliata
Grilled season vegetables

Insalata verde o mista
Green or mixed salad

Erbe di campo di stagione
Field sesonal herbs

Olive all'ascolana / vegetariana

INSALATONE
SALADS

Birichina
Lattuga, gamberi, melograno, mela, noci (8;14)

Appetitosa
Lattuga, mozzarella, tonno, olive, carciofini e alici (4;7)

Sfiziosa
Lattuga, pollo alla piastra, verdure gigliate e mozzarella (7)

Caesar 2.0
Lattuga, pollo alla piastra, grana, pomodorini, crostini e salsa
senape e miele (7)

Greca
Lattuga, feta, olive taggiasche, pomodorini, cipolla di tropea,
cetrioli (7)

Fresca
Pomodorini confit, tartare di tonno, cipolla croccante, senape e
miele (3;4;10)
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E PER FINIRE... NOSTRI DOLCI

Tortino al cioccolato con gelato fatto in casa (1;3;5;7;8) 8
Chocolate suffle with home made ice cream

Millefoglie alla crema chantilly (1;3;5;7) 6
Tiramisu (1;3;5;7;8) 6
Amarcord Dubai semifreddo al pistacchio con pasta filo e cremoso al 9

cioccolato (3;7;8)

Cheesecake ai frutti rossi (7) 8
Cannolo bigusto con crema al limone e ricotta al cioccolato (1;3;7;) 8
Degustazione "Amarcord" a scelta dello chef (1;3;5;7;8) 12
Frutta fresca di stagione 6
Coperto 2,50

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio



	prima pagina
	MENU' RISTORANTE_new.pdf
	MENU' RISTORANTE_new
	primi
	secondi
	Contorni
	dolci




